gourmetts

FOOD COMPANY

05. Kalenderwoche vom 29.01.2024 bis 04.02.2024 | Dresden International School - School Campus

NTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

Menii 2 Menii 1

Meni 3

Salat / Dessert

Lentil stew
with sliced wieners

23747 4,42 Euro

Kebab plate
with iceberg lettuce, red
cabbage, cucumber and cold
yogurt & tomato sauce,
served with flatbread
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5,44 Euro
VEGGIE
Potato pockets stuffed with
cream cheese served with
mixed vegetables (beans,
carrots, cauliflower) and
Sour cream
?
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VEGGIE
Cream of cauliflower soup
with potatoes, served with
stone baked baguette

ATIA2; 4,42 Euro
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Chicken meatballs
with cream cheese sauce,
organic peas and knoepfle

AT:C:G; 544 Euro
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Beef goulash,
served with Bohemian
dumplings and red cabbage

salad @
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5,44 Euro
I;R

VEGGIE
Pasta Pomodoro
with grated cheese

ATiG 4,42 Euro

Cut-up and sugared
pancake
with apple sauce

3ALCG 5,44 Euro

Pollack fillet
with creamed spinach
and potatoes served with
iceberg lettuce with lemon

dressing
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AUDGJ 544 Euro

Pasta with cabbage
and salami (pork)
and cheese

23A1, 4,42 Euro
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Chicken strips
with broccoli and potatoes

ALGT 544 Euro

VEGAN
Colorful rice stew
(brown rice) with organic
peas, kohlrabi and herbs,
served with fruit
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5,44 Euro

VEGAN
Glass noodle bowl
with Asian vegetables
in light soy sauce

ATEL 4,42 Euro
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Fried sausage slice (pork)
with mixed vegetables,
sauce and potatoes
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5,44 Euro
VEGGIE
Quinoa and carrot patty,

served with herb yogurt dip,

coleslaw with cucumber and

arsley, fruit
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5,44 Euro
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ALLE MENUANGEBOTE IM KOMPONENTENKONZEPT MIT FREIER KOMPONENTENWAHL

VEGGIE-Gerichte sind OVO-LACTO-VEGETARISCH, d.h. ohne Fleisch und

Information: K)Knoblauch R)Rindfleisch S)Schweinefleisch T) Gefliigelfleisch
Zusatzstoffe: 1) Farbstoff 2) Konservierungsstoff - 3) Antioxidationsmittel 4) Geschmacksverstarker

6) SiiBungsmittel 7) Phosphat 8) geschwarzt 9) gewachst

Stoffe o. Erzeugnisse, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen: A) glutenhaltiges Getreide
A1) Weizen A2) Roggen A3) Gerste A4)Hafer A5) Dinkel A6) Kamut B) Krebstiere C) Eier D) Fische
E) Erdnisse F)Sojabohnen G)Milch, Laktose H) Schalenfriichte H1 Mandeln H2) Haselniisse H3) Wal-
niisse H4) Cashewniisse H5) Pecanniisse H6) Paraniisse H7) Pistazien H8) Macadamia- oder Queens-

landniisse 1) Sellerie J) Senf L) Sesamsamen M) Schwefeldioxid, Sulphite N) Lupinen 0) Weichtiere

Fisch, aber mit Eiern und Milchprodukten
Die Angebote mit dem DGE-Logo entsprechen dem ,DGE-Qualit4tsstandard fiir die Verpflegung in Schulen
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

GOURMETTA FOOD COMPANY

MeiBner StraBe 30. 01445 Radebeul/Sa.
T 0351-3127117 . F 0351-3127118

bestellung@gourmetta.de .

gourmetta.de

Anderungen beziiglich
des Meniiangebotes
behalten wir uns vor.

akzeptierte Zahlungsmittel

@ gourmettapaycard
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