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21. Kalenderwoche vom 22.05.2023 bis 28.05.2023 | Dresden International School - School Campus - AKTION REGIONAL

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

Currywurst
with fried onions and

VEGGIE
Homemade

5 mashed potatoes Zucchini and Carrot Patties
'5 with tomato salad and
S yoghurt dip
éffSAT‘ 3,68 Euro A1,CG6 3,68 Euro
VEGGIE Pork Strips (from Oederan)
Macaroni (from Riesa) with carrots (from Nossen)
g with fresh tomatoes (from and potatoes (from
< Débeln) and grated cheese Weidensdorf)
= (from Radeberg)
A6 4,62 Euro ’S”;G;'; 4,62 Euro
VEGGIE VEGGIE
Herb Curd Cheese One Pot Couscous
_“; with boiled potatoes with Vegetables
'5 served with colourful leaf (with cauliflower, zucchini,
s salad with lemon dressing mushrooms), served with
lime dip and fruit
GJiM 4,62 Euro A1LG 4,62 Euro
g
4
o
©
©
wv

Koénigsberg Meatballs
in caper sauce,
served with rice

ATGIS 3,68 Euro

VEGGIE
Leaf Spinach (from Nossen)
with scrambled eggs (from
Radebeul) and potatoes
(from Weidensdorf)

CG 4,62 Euro

Herb Crusted Pollack Filet
served with homemade
mashed potatoes, and

cucumber salad with
yoghurt dressing

A1DG 4,62 Euro

VEGGIE
Cream of Mushroom Soup
with croutons

A1LG 3,68 Euro

Semolina Porridge (from
Radebeul/Dresden)
with strawberry-rhubarb
compote (from

VEGGIE
Cream of Cauliflower Soup
(from Nossen/Débeln)
with fresh herbs (from
Dresden)

A1Gl 3,68 Euro

Chicken Schnitzel
with mixed vegetables
and potatoes

Nossen/Radebeul)
A1G 4,62 Euro éﬁ; 4,62 Euro
Beef Goulash VEGAN

Yellow Vegetable Curry
with cauliflower, carrots and
chickpeas, served with
brown rice and fruit

with homemade
red cabbage and
Bohemian dumplings

4,62 Euro ‘K“ 1 4,62 Euro

A1,C;G;
I;R

ALLE MENUANGEBOTE IM KOMPONENTENKONZEPT MIT FREIER KOMPONENTENWAHL

VEGGIE-Gerichte sind OVO-LACTO-VEGETARISCH, d.h. ohne Fleisch und

Fisch, aber mit Eiern und Milchprodukten

Die Angebote mit dem DGE-Logo entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Schulen
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

Information: K)Knoblauch R) Rindfleisch S)Schweinefleisch T) Gefliigelfleisch

Zusatzstoffe: 1) Farbstoff 2) Konservierungsstoff 3) Antioxidationsmittel 4) Geschmacksverstarker
6) SiiBungsmittel 7) Phosphat 8) geschwarzt 9) gewachst

Stoffe o. Erzeugnisse, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen: A) glutenhaltiges Getreide
A1) Weizen A2) Roggen A3) Gerste A4) Hafer A5) Dinkel A6) Kamut B) Krebstiere C) Eier D) Fische
E) Erdnisse F)Sojabohnen G)Milch, Laktose H) Schalenfriichte H1 Mandeln H2) Haselniisse H3) Wal-
niisse H4) Cashewniisse H5) Pecanniisse H6) Paraniisse H7) Pistazien H8) Macadamia- oder Queens-

landniisse 1) Sellerie J) Senf L) Sesamsamen M) Schwefeldioxid, Sulphite N) Lupinen 0) Weichtiere

nach DE-OKO-039

Anderungen beziiglich
des Meniiangebotes
behalten wir uns vor.

GOURMETTA FOOD COMPANY

MeiBner StraBe 30. 01445 Radebeul/Sa.
T 0351-3127117 . F 0351-3127118
bestellung@gourmetta.de . gourmetta.de

akzeptierte Zahlungsmittel

*
Q) gourmettapaycard  sOdexo
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KITA,SCHULE,
PAUSENSPASS

Gesunde Versorgungskonzepte
nach MafB3 fur Grof3 und Klein.

AUSGEZEICHNETER
SERVICE

¥

SCHMECKT UND
1$(9)T GESUND

|

frisch gekochfe Menis

REGIONALITAT
UND QUALITAT

engagiertes und qualifiziertes
Fachpersonal

moderne und zeifpemdBe Abrechnungs- %Cﬁ
vnd Verwaltunpstechnik

ohne Geschmacksverstarker
und kUnstliche SUBstoffe
abWechslungsreiche,
gesunde und ausgewogene
Ernahrvng - von der DGE
kontrolliert und zertifiziert
Ern&ihrungsberaferin for
Kinder mit Allergien und
Unverfraglichkeifen

rund vm die Uhr kinder|eichtes
Zu-, Um- und Abbestellen
alles aus einer Hand:
von der KonZepfionierung Uber die

regionqte, saisonale vnd
frische Produkte
kurze Lieferwege ->
schont die Umwe|t

Aussmﬂung bis hin zur UmseT2ung -

Buffetkonzept, Tischgemeinschaﬁ

persdnliche Lieferanten-
beziehungen

oder klassisch serviert -> Ausgcbe- -

konzepte ganz nach [hren

\/orsfellvngen

....................................................

HABEN SIE INTERESSE

an einer ehrlichen und regionalen
Klche, die sich ambitioniert um die
Mittagsversorgung |hrer kleinen
Schitzlinge kUmmert, dann spre-

chen Sie uns an.

hohe Qualitatsstandards

GOURMETTA FOOD COMPANY

MeiBner StraBe 30, 01445 Radebeul/Sachsen

T +49(0)351-3127117

kontakt@gourmetta.de | www.gourmetta.de

F +49(0)351-3127118




